
 

Сведения об обеспеченности образовательного процесса 

специализированным и лабораторным оборудованием кабинетов отделения Сервиса и общественного питания 

профессия 43.01.09 Повар, кондитер 

 

№ 

п/п 

Наименование дисциплин 

в соответствии с учебным планом 

Наименование специализированных аудиторий, кабинетов, 

лабораторий и пр. с перечнем основного оборудования 

Форма владения, пользования 

(собственность, оперативное 

управление, аренда и т.п.) 

1 2 3 4 

1 
ОДБ 01. Русский язык и литература Кабинет русского языка и литературы 

Рабочее место преподавателя, стол ученический – 15, стул ученический – 29,  

доска классная, шкафы – 3, огнетушитель, компьютер, телевизор 

Оперативное управление 

2 

ОДБ 02. Иностранный язык 

 

Кабинет иностранного языка . 

Стул ученический 24 шт., стол ученический 12 шт., рабочее место препо-

давателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт.,   

 
Кабинет иностранного языка в профессиональной деятельности. 

Стул ученический 20 шт., стол ученический 10 шт., рабочее место препо-

давателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт.,   

Оперативное управление 

3 

ОДБ 03. Математика: алгебра, начала 

математического анализа, геометрия 

 

Кабинеты математики: алгебры и начал математического анализа; геометрии 

Компьютер, проекционный экран, стенные пособия (таблицы, схемы) 

Рабочее место преподавателя, стол преподавателя, стол ученический – 16, 

стул ученический – 32,  доска классная, шкафы – 2 
 

Оперативное управление 

4 

ОДБ 04. История 

 

Кабинет истории  

Компьютер, проектор, проекционный экран, стенные пособия 

Рабочее место преподавателя, стол ученический – 16, стул ученический – 32,  

доска классная, шкафы – витрины - 4 
 

Оперативное управление 

5 

ОДБ 05. Физическая культура 

 
 Спортивный зал 

Турник - 2, баскетбольный щит - 2, волейбольная сетка, шведские лестницы – 

2, теннисные столы – 2, скамейки – 4, стенд, гири – 2, мячи – 20, скакалки – 

20, обручи – 10, штанга. раздевалка М, раздевалка Ж, душевая 

  Тренажерный зал 

Эллиптические тренажеры (имитаторы лыж) – 4 шт., велотренажеры – 6 шт., 
шведские лестницы в комплекте – 2 шт., механические беговые дорожки с эл. 

массажерами – 3 шт., механические беговые дорожки – 2 шт., механический 

тренажер Райдер – 3 шт., электрические беговые дорожки – 2 шт., степпер  

шагатель электрический – 2 шт., турник боксерский, многофункциональный 

спортивный комплекс, тренажер для вертикально-горизонтальной  тяги, тре-

нажеры для ходьбы степперы – 4 шт., подставка для штанги, грифы от штан-

ги – 3 шт., блины – 12 шт., гантели 3 кг. – 6 шт., силовой станок для ног, под-

Оперативное управление 



ставки для пресса – 3 шт., гантели наборные – 2 шт. 
 

6 

ОДБ 06. Основы безопасности жизнедея-

тельности 

 

Кабинет Основ безопасности жизнедеятельности   

Рабочее место преподавателя, стол ученический – 17, стул ученический – 34,  

доска классная 

 

Оперативное управление 

7 

ОДБ 07. Физика 

 

Кабинет Физики 

Компьютер, телевизор, приборы и лабораторное оборудование по физике 

Рабочее место преподавателя, стол преподавателя, стол ученический – 15, 

стул ученический – 30,  доска классная, шкафы – 1 

Оперативное управление 

8 

ОДБ 08. Обществознание  Кабинет  Обществознания и истории 

Рабочее место преподавателя, стол ученический – 18, стул ученический – 33,  

доска классная, шкафы – 1 

 

Оперативное управление 

9 ОДБ 09.География 

 

 Кабинет географии 

Компьютер, географическая карта 

Рабочее место преподавателя, стол ученический – 15, стул ученический – 30,  
доска классная, шкафы – 4 

Оперативное управление 

10 ОДБ 10. Экология 

 

Кабинет химии и экологии 

Телевизор, лабораторная посуда, оборудование, реактивы, стенные таблицы 

Рабочее место преподавателя, стол преподавателя, стол ученический – 15, 

стул ученический – 30,  доска металлическая, шкафы – 2 

Оперативное управление 

11 ОДБ 11. Информатика  

 

Кабинеты информатики 

 15 компьютеров, проектор, интерактивная доска, настенный программируе-

мый МК, принтеров 2, сканер, колонки 

Рабочее место преподавателя, стол ученический – 24, стул ученический – 32,  

шкафы - 3 
 

Оперативное управление 

12 ОДБ 12. Химия 

 

Кабинет химии и экологии 

Телевизор, лабораторная посуда, оборудование, реактивы, стенные таблицы 

Рабочее место преподавателя, стол преподавателя, стол ученический – 15, 

стул ученический – 30,  доска металлическая, шкафы – 2 

 

Оперативное управление 

13 ОДБ 13. Биология 
 

Кабинет биологии и естествознания 
Компьютер, проектор, интерактивная доска 

Рабочее место преподавателя, стол ученический – 14, стул ученический – 28,  

доска классная, шкафы – 2, сейф для хранения ноутбуков 

Оперативное управление 

14  

ОП 01. Основы микробиологии, физиоло-

гии питания, санитарии и гигиены  

 

Кабинет микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены. 

Лактан – 5 шт., Люминископ «ФИЛИН» - 1 шт., Мельница ЛЭМ-1 – 5 шт., 

Микроскоп  МС-10 – 1 шт., Рефрактомер ИРФ-45 – 1 шт., Трихнеллоскоп – 

1 шт., Баня БКЛ – 2 шт., Компрессорий МИС-7 – 1 шт., Лупа ЛЗП 4,5 -  5 

шт., Лупа ЛИ 3-10  - 1 шт.,  Овоскоп для яиц – 1 шт.,  Столы со штативом    

- 7 шт.,  Стулья круглые – 14 шт., Шкаф для инвентаря – 1 шт.,  

Стул ученический 28 шт., стол ученический 14 шт., рабочее место препода-

Оперативное управление 



вателя 1 шт., компьютер, стол компьютерный 1 шт, стул преподавателя 1 

шт., стол преподавателя 1 шт.,  доска белая,  препараторская,    

15 ОП 02. Основы товароведения продоволь-

ственных товаров 

Кабинет  товароведения продовольственных товаров. 

Стул ученический 28 шт., стол ученический 14 шт., рабочее место препода-

вателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт., стенды 3 

шт, компьютер, принтер, экран, проектор, доска белая,   

Оперативное управление 

16 ОП 03. Техническое оснащение и органи-

зация рабочего места 

Кабинет  технологического оборудования кулинарного и кондитерского 

производства. 

Стул ученический 30 шт., стол ученический 15 шт., рабочее место препода-

вателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт., стенды 6 

шт, компьютер, проектор, экран,   доска белая, препараторская,   

Оперативное управление 

17 ОП 04. Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности 

Кабинет социально-экономических дисциплин. 

Стул ученический 26 шт., стол ученический 13 шт., рабочее место препода-
вателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт., компью-

тер,    проектор, экран,  доска ,   препараторская,  

Оперативное управление 

18 ОП 05. Основы калькуляции и учета Кабинет технологии кулинарного и кондитерского производства. 

Стул ученический 24 шт., стол ученический 13 шт., рабочее место препода-

вателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт.,  доска 

Hitachi, проектор, экран, компьютеры 11 шт, столы компьютерные 11 шт, 

шкаф 2 шт,  

Оперативное управление 

19 ОП 06. Охрана труда Кабинет безопасности жизнедеятельности и охраны труда.  

Стул ученический 30 шт., стол ученический 15 шт., рабочее место препода-

вателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт., доска, 

макет Гоша,   

Оперативное управление 

20 ОП 07. Иностранный язык в профессио-

нальной деятельности 

Кабинет иностранного языка в профессиональной деятельности. 

Стул ученический 24 шт., стол ученический 12 шт., рабочее место препо-

давателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт.,   

Кабинет иностранного языка в профессиональной деятельности. 
Стул ученический 20 шт., стол ученический 10 шт., рабочее место препо-

давателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт.,   

Оперативное управление 

21  ОП 08. Безопасность жизнедеятельности Кабинет безопасности жизнедеятельности и охраны труда.  

Стул ученический 30 шт., стол ученический 15 шт., рабочее место препода-

вателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт., доска, 

макет Гоша 

Оперативное управление 

22 ОП 09. Физическая культура Большой спортивный зал 

Турник - 7, баскетбольный щит - 2, волейбольная сетка, ворота для минифут-

бола – 2, скамейки – 4, стенды - 2, гири – 2, мячи – 20, скакалки – 20, обручи 

– 10, штанга, маты - 2, стойки- 10, легкоатлетический барьер - 8 

стенды - 2, гири – 2, мячи – 20, скакалки – 20, обручи – 10, штанга, маты - 

2, стойки- 10 

Оперативное управление 

23 ПМ 01. Приготовление и подготовка к 

реализации полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий разнообразного ас-

Кабинет  технологического оборудования кулинарного и кондитерского 

производства. 
Стул ученический 30 шт., стол ученический 15 шт., рабочее место препода-

Оперативное управление 



сортимента 

 

 

МДК 01.01. Организация приготовления, 

подготовки  к реализации и хранения по-

луфабрикатов 

 

 

МДК 01.02. Процессы приготовления, 

подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов 
 

вателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт., стенды 6 

шт, компьютер, проектор, экран,   доска белая, препараторская,   

Учебная кухня ресторана с зонами для приготовления холодных, горячих 

блюд, кулинарных изделий,  сладких блюд, десертов и напитков. 

Столы производственные 8 шт., весы настольные, доски разделочные ком-

плект, стандартный набор инвентаря для механической кулинарной обра-

ботки овощей, мяса, рыбы, домашней птицы, напитков, холодных блюд, 

закусок, набор посуды, кастрюли – 15 шт, сковороды 15 шт, сотейник -5 

шт, электромеханическое оборудование – мясорубка – 2 шт, миксер – 6 шт., 

планетарный миксер 1 шт, блендер – 1 шт  кухонный комбайн – 2 шт, жа-

рочный шкаф – 1 шт, электроплита 2 шт,  вытяжной шкаф, холодильное 
оборудование, раковины для мытья продуктов, рук, посуды, посудомоечная 

машина. 

24 ПМ 02. Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок разнообраз-

ного ассортимента 

 

МДК 02.01.Организация приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных изделий, заку-

сок. 

 
МДК 02.02. Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных изделий, заку-

сок. 

 

Кабинет  технологического оборудования кулинарного и кондитерского 

производства. 

Стул ученический 30 шт., стол ученический 15 шт., рабочее место препода-

вателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт., стенды 6 

шт, компьютер, проектор, экран,   доска белая, препараторская 

Учебная кухня ресторана с зонами для приготовления холодных, горячих 

блюд, кулинарных изделий,  сладких блюд, десертов и напитков. 

Столы производственные 8 шт., весы настольные, доски разделочные ком-

плект, стандартный набор инвентаря для механической кулинарной обра-

ботки овощей, мяса, рыбы, домашней птицы, напитков, холодных блюд, 
закусок, набор посуды, кастрюли – 15 шт, сковороды 15 шт, сотейник -5 

шт, электромеханическое оборудование – мясорубка – 2 шт, миксер – 6 шт., 

планетарный миксер 1 шт, блендер – 1 шт  кухонный комбайн – 2 шт, жа-

рочный шкаф – 1 шт, электроплита 2 шт,  вытяжной шкаф, холодильное 

оборудование, раковины для мытья продуктов, рук, посуды, посудомоечная 

машина. 

Оперативное управление 

25 ПМ 03. Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок разнообраз-

ного ассортимента 

 

 
МДК 03.01. .Организация приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок. 

 

 

 

 

 

Кабинет  технологического оборудования кулинарного и кондитерского 

производства. 

Стул ученический 30 шт., стол ученический 15 шт., рабочее место препода-

вателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт., стенды 6 

шт, компьютер, проектор, экран,   доска белая, препараторская 

Учебная кухня ресторана с зонами для приготовления холодных, горячих 
блюд, кулинарных изделий,  сладких блюд, десертов и напитков. 

Столы производственные 8 шт., весы настольные, доски разделочные ком-

плект, стандартный набор инвентаря для механической кулинарной обра-

ботки овощей, мяса, рыбы, домашней птицы, напитков, холодных блюд, 

закусок, набор посуды, кастрюли – 15 шт, сковороды 15 шт, сотейник -5 

шт, электромеханическое оборудование – мясорубка – 2 шт, миксер – 6 шт., 

планетарный миксер 1 шт, блендер – 1 шт  кухонный комбайн – 2 шт, жа-

рочный шкаф – 1 шт, электроплита 2 шт,  вытяжной шкаф, холодильное 

оборудование, раковины для мытья продуктов, рук, посуды, посудомоечная 

Оперативное управление 



МДК 03.02.  Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок 

машина. 

26 ПМ 04. Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных и го-

рячих сладких блюд, десертов, напитков 

разнообразного ассортимента. 

 

МДК 04.01. Организация приготовления, 

подготовки к реализации холодных и го-
рячих сладких блюд, десертов, напитков. 

 

 

МДК 04.02. Процессы приготовления, 

подготовки к реализации холодных и го-

рячих сладких блюд, десертов, напитков. 

 

 

Кабинет  технологического оборудования кулинарного и кондитерского 

производства. 

Стул ученический 30 шт., стол ученический 15 шт., рабочее место препода-

вателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт., стенды 6 

шт, компьютер, проектор, экран,   доска белая, препараторская,   

Учебная кухня ресторана с зонами для приготовления холодных, горячих 

блюд, кулинарных изделий,  сладких блюд, десертов и напитков. 
Столы производственные 8 шт., весы настольные, доски разделочные ком-

плект, стандартный набор инвентаря для механической кулинарной обра-

ботки овощей, мяса, рыбы, домашней птицы, напитков, холодных блюд, 

закусок, набор посуды, кастрюли – 15 шт, сковороды 15 шт, сотейник -5 

шт, электромеханическое оборудование – мясорубка – 2 шт, миксер – 6 шт., 

планетарный миксер 1 шт, блендер – 1 шт  кухонный комбайн – 2 шт, жа-

рочный шкаф – 1 шт, электроплита 2 шт,  вытяжной шкаф, холодильное 

оборудование, раковины для мытья продуктов, рук, посуды, посудомоечная 

машина. 

Оперативное управление 

27  

ПМ 05. Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации хлебобулоч-

ных, мучных кондитерских изделий раз-
нообразного ассортимента 

 

 

МДК 05.01. Организация приготовле-

ния, подготовки к реализации хлебобу-

лочных, мучных кондитерских изделий. 

 

МДК 05.02. Процессы приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулоч-

ных, мучных кондитерских изделий. 

 
 

Кабинет  технологического оборудования кулинарного и кондитерского 

производства. 

Стул ученический 30 шт., стол ученический 15 шт., рабочее место препода-

вателя 1 шт., стул преподавателя 1 шт., стол преподавателя 1 шт., стенды 6 
шт, компьютер, проектор, экран,   доска белая, препараторская,   

Учебный кондитерский цех. 

Столы производственные 8 шт., микроволновая печь,   весы настольные , 

доски разделочные комплект, стандартный набор инвентаря для хлебобу-

лочных, мучных кондитерских изделий, овоскоп, кофемолка 1 шт,  мясо-

рубка 2 шт, миксер  6 шт., планетарный миксер 1 шт, блендер 1 шт  кухон-

ный комбайн – 2 шт, жарочный шкаф  1 шт, электроплита 2 шт,  , вытяжной 

шкаф, холодильное оборудование, раковины для мытья продуктов, рук, 

посуды, машина посудомоечная 

 

Оперативное управление 

 


